Vorspeisenauswahl

Weise und Griiner Spargel-Fenchel -Salat mit Limetten-Orange-Vinaigrette
Vitello Tonnato vom Kalbsriicken mit Kapern-Thunfischcreme
Carpaccio vom argentinischen Angusrind mit Olivenol
Lachsfilet mariniert mit Zitronenvinaigrette
Mozzarella mit Buschtomaten, frischem Basilikum und Balsamico
Feiner Octopussalat mit Limetten und Olivendl mariniert
Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan

Vitaminoase

Erlesene Blattsalate, Feldsalat
Sauerrahmdressing und Balsamico-Vinaigrette
Ofenfrisches Ciabattabrot und Focaccia

An der warmen Station erwartet Sie:

Feines Birlauch-Spargelsuppe
Schwibischer Zwiebelrostbraten an feiner Bratensofe
Saftige Schnitzel “Wiener Art“ aus SchweineriicRensteak,
in Rrosser Corn Flakes Panade
Hinchen Oberkeule in Zitrone Ingwer-SofSe
Saftige Lammbraten aus der Keule mit mediterranen Kriutern
Lachs auf Wok Gemiise an Zitronenbuttersofie
Passende Saucen...
Bratensauce, Pilzrahmsauce, Pfeffersauce, Sofie Hollandaise

Als Beilagen offerieren wir:

Hausgemachte Spdtzle, Rosmarinkartoffel, Reis
frisches Gemiise der Saison
Spargel griin und weif§

Das stifie Happyend

Panna Cotta in Gliser gefiillt mit Himbeerragout
Hausgemachtes Choko-Tiramisu
“TRILECE" - einen mit Milch, Sahne und gesiifiter Kondensmilch getrinkter Biskuit, getoppt mir einer
cremigen Karamellsofie
Frische Friichtensalat

Bitte beachten Sie, dass es evtl. zu Anderungen bei den Speisen bis kurz vor Ostern kommen kann!

49 € pro Person, Kinder 5-12 Jahre 50 %, Kinder 0-5 Jahre frei



